Gorso di Artetrolla dla  Cenuta OBerroni

oabato 24 Marzo 20
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L0rso di fastafrolla Artistica

corso € rivolto a tutti quelli che vogl
tilizzare la pasta frolla In maniera art
come materiale per la costruzione di dolc
tridimensionali. Realizzeremo il nostro :
soqqettointeramentecon pastatrolla,
cioccolato e mandorle. fartendo dalla
ricetta della pasta frolla, passeremo
poi-al cartamodello, alla stesura_= =
della frolla, al taglio e decoro dei (2 ™
ezzi, [a loro cotfura in Torno ed ““ummLs
nfine al montaqgio dell opera.

Ono imparare ac

Uspitera Clisabetta Corneo, Architetto ed appassionata di
stica, ! _ cucina, crea nel 2017 Artefrolla nato dalla sua passione per la
' creazione dei dolci architettonici. Le Artetrolle sono delle vere e

\Proprie architetture realizzate completamente in pastafrolla

- Gampionessa Nazionale di fasticceria
Artistica 2013 medaglia doro assoluto
ag7i nternazionali d Italia - Massa Carrara
4~I'marz0 2013 - Medaglia doro al oalon
> (Ulinaire Mondial, Basilea 27-2/
e N0VEMDIE 2V
e - Medaglia doro al Culinary World Cup,
Lussemburgo 2Z-20 novembre 20
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Scrizione v

’rogramma del corso

| cartamodello
a scala del progetto

ricetta
procedimento
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strumenti & tecnicne
montaqqio dellopera

a mail a visite@ten
corso si attivera al
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€100 a persona (corso + pranzo)
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Dropri datl
0 persone
artecipant

Toltf JolLrf

strumenti & tecniche
stesura della trolla
taglio & decoro

strumenti & tecniche
cottura




